Jazzkantine Take-away

Die Jazzkantine Lieblingsgerichte im Take-away: nach Hause nehmen, je nach Gericht kurz
aufwarmen, anbraten oder in den Ofen stecken und fertig ist. En Guete!

Angebot

Brotzeit

Grabenbrot 8 (3/4 gebacken, zu Hause kurz knusprig backen)
Grammeln und Schmalz, 125ml Glas 8 (Depot Glas 2.-)

Rollmops aus dem See,125ml Glas 10 (Depot Glas 2.-)

Diverse Pickels, 125ml Glas 7.5 (Depot Glas 2.-)

Apfelchutney, 125ml Glas 7.5 (Depot Glas 2.-)

Rauchforelle Filet per 100g 8

Saucen (255ml)

Portwein Jus 15  (Depot Glas 2.-)

Rahmsauce 15  (Depot Glas 2.-)

Suppen im Glas (370ml)

Suppe nach Angebot 10 (Depot Glas 2.-)

Fleisch/Vegi/Fisch

2 Jazzkantine-Hacktaschli vom Uelihof Jungrind 12 (Tiefgekunhlt)
Gemuse-Curry mit GemUse vom Gmuesmattli im 370ml Glas 15  (Depot Glas 2.-)
2 Schweins-Baggli mit Jus (Uelihof) 17

Portion Federstick (Uelihof) 18

Bolognese mit Uelihof Jungrind, 255ml Glas 24 (Depot Glas 2.-)
Beilagen

Bergkartoffeln mit Nussbutter 8

Bergkartoffel-Puree mit/ohne Triffel 12/8

Sauerteig Servietten Knddel 9

Gemiise vom Gmiuesmattli

Portion Gemuse 6

Cole Slaw, 255ml Glas 6 (Depot Glas 2.-)

Ab Donnerstag 7.1.2021 sind wir wie folgt flr Euch am Jazzkantine-Fenster:

Dienstag 17.30-19.00 Uhr
Mittwoch 17.30-19.00 Uhr
Donnerstag 17.30-19.00 Uhr
Freitag 17.30-19.00 Uhr
Samstag 10.00-12.00 Uhr

Es hed so langs hed!
Wenn ihr genau wisst, was ihr mdchtet und auf Nummer sicher gehen wollt,

dass ihrs auch bekommt, kdénnt inr am Vortag per Email vorbestellen:
post@jazzkantine.com (unbedingt Menge und Abholtag bekanntgeben)
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